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      Zur Kategorie Leinöl     
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   Leinöl - BIO - kaltgepresst, frisch & naturbelassen
  Unser Leinoel wird stets frisch gepresst. Wir achten beim Pressvorgang auf eine geringe Temperatur. Die Geschichte des Leinöls reicht bis weit ins 18. Jahrhundert zurück. Traditionell wurde bereits zu dieser Zeit aus den reifen Samen des Leins...  mehr erfahren  
 
 
 
     Zur Kategorie Sets     
   Geschenksets auswählen oder zusamenstellen
  Sie erhalten in einer faltbaren Box eine Kollektion unserer beliebtesten Öle. Zum Verschenken oder zum Kennerlernen unserer Produkte bestens geeignet. Set 1 besteht aus diesen 3 Flaschen unserer Öle. 100 ml BIO Leinöl...  mehr erfahren  
 
 
 
     Zur Kategorie Schwarzkümmelöl     
   Schwarzkümmelöl - BIO
  Aus dem ägyptischen Samen des Echten Schwarzkümmels ( Nigella sativa ) entsteht dieses hochwertige Öl mit intensivem und pfeffrigem Geschmack, begleitet von einer leichten Kräuternote. Vor dem Pressvorgang wird die analysierte...  mehr erfahren  
 
 
 
     Zur Kategorie Leindotteröl     
   Leindotteröl - BIO
  Camelina sativa ist der wissenschaftliche Name der Leindotterpflanze. Sie zählt mit zu den ältesten Kulturpflanzen, geriet jedoch für einige Zeit in Vergessenheit. Seit einigen Jahren ist der Bekanntheitsgrad wieder gestiegen. Die...  mehr erfahren  
 
 
 
     Zur Kategorie Hanföl     
   Hanföl - BIO
  Hanf zählt mit zu den ältesten Nutzpflanzen. Dank der Eigenschaften für die vollständige Nutzung fasste Hanf in vielen Bereichen Fuß. Diese Pflanze ist sehr vielseitig einsetzbar: ·aus den Fasern des Stengels...  mehr erfahren  
 
 
 
     Zur Kategorie Olivenöl     
 
     Zur Kategorie Gutscheine     
    Unsere Gutscheine Wir bieten Ihnen unsere Gutscheine auch zum Versand an. Sie erhalten nach der Bestellung Ihren Gutschein bequem per Briefpost. Die Gutscheinkarte hat die Größe eines Briefumschlages. Der Gutschein kann per Gutscheincode im...  mehr erfahren  
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  	 Gesundheit 	 Omega-3-Fettsäuren 

 
	 Herstellung 	 Inhaltsstoffe 
	 Laborbericht - keine Pestizide nachweisbar 

 
	 Ernährung 	 Abnehmen – Mit Leinöl leicht gemacht  
	 Vegetarisch & vegan 

 
	 Leinöl – Das blaue Gold 
	 Balbur – Qualität mit eigenem Namen 
	   [image: ]  Ökologischer Fußabdruck 
 
	 Was macht unsere Öle so besonders? 
	 Aufbewahrung & Haltbarkeit 
	 Anfahrt & Werksverkauf 
	 Informationen für Händler 
	 Rezepte 
	 Auszeichnungen für hervorragende Qualität 
	 Bestellformular per Fax 
	 Broschüre 
	 Video 

 
 
 
 
  
  
   
     Cookie-Einstellungen  
  Diese Website benutzt Cookies, die für den technischen Betrieb der Website erforderlich sind und stets gesetzt werden. Andere Cookies, die den Komfort bei Benutzung dieser Website erhöhen, der Direktwerbung dienen oder die Interaktion mit anderen Websites und sozialen Netzwerken vereinfachen sollen, werden nur mit Ihrer Zustimmung gesetzt. 
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  Vorteile
 	kostenfreier Versand ab 50 EUR (in DE)

	tägliche frische Produktion unserer Öle
	Kauf auf Rechnung
	schneller & sicherer Versand
	telefonische Beratung

 

  Die Entstehung der Ölmühle
 Gerd Ballaschk seine Mutter bemängelte immer, dass das Leinöl nicht mehr so wie früher schmeckt. Dies brachte ihn auf die Idee ein besonders mildes Leinöl mit leicht nussigem Geschmack herzustellen. Dabei spielt die Herkunft, Qualität und Verarbeitung eine wichtige Rolle. Ein Speiseöl in Rohkostqualität unter geringer Presstemperatur hergestellt ist das Ergebnis vieler Stunden und Versuche!
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     Kostenloser Versand ab € 50,- Bestellwert (in DE)
 täglicher Versand von Mo-Fr
 kaltgepresst & naturbelassen
 Beratung & Bestellung unter 0355 - 29071213 (Mo-Fr 8-16 Uhr)
 
 
   Newsletter
   Abonnieren Sie den kostenlosen Newsletter und verpassen Sie keine Neuigkeit oder Aktion mehr von Balbur - Ölmühle Fam. Ballaschk. 
          Die Datenschutzbestimmungen habe ich zur Kenntnis genommen. 
 
 
 
 
    Beratung & Bestellung
  Fragen zu unseren Produkten, Ihre Wünsche oder für telefonische Bestellungen - rufen Sie uns gern an.

0355 - 29071213
Mo-Fr, 08:00 - 16:00 Uhr
 
 
  Hilfe & Informationen
  	  Bio Siegel  
	  Kontakt  
	  Händleranfrage  
	  Versand und Zahlungsbedingungen  
	  Widerrufsrecht  
	  AGB  

  
  Allgemeines
  	  Newsletter  
	  Datenschutz  
	  Impressum  

  
  Zahlung & Versand
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	  Hilfe / Support  
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	  Impressum  
	  Versand und Zahlungsbedingungen  
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	  AGB  

     * Alle Preise inkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders beschrieben 
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